






TRIS DEGUSTAZIONE

MADRE TERRA, olio extra vergine di oliva biologico
SAN PASQUALE, olio extra vergine di oliva convenzionale

LOGULENTU, olio ottenuto da olive e limoni freschi non trattati
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SAN PASQUALE
Ottenuto mediante spremitura a freddo di olive di varietà «BOSANA» 
raccolte dalla seconda decade di novembre alla prima di dicembre, 
quando il colore dell’oliva dal verde vira verso il viola. Profumo intenso di 
olive fresche, sapore deciso, colore verde ambrato.

MADRE TERRA
Quest’olio è ottenuto da olive della varietà «BOSANA» in regime di agri-
coltura biologica, molite a freddo, raccolte dalla seconda decade di otto-
bre alla prima di novembre. Profumo intenso di olive fresche, sapore 
deciso, colore verde smeraldo. Il suo gusto è piccante e amaro, deciso e 
persistente, con sentori di cardo e carciofo.

LOGULENTU
Ottenuto dalla molitura di olive e limoni freschi non trattati è un connubio 
che esalta la fragranza e l’essenza dei due frutti.



www.nuovooleificiosanpasquale.it


